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Kavtoffels LUPPE

Flir 4 Personen

Kartoffeln, mehligkochend, z. ®B. Adretta
Sellerieknolle

Mohren

Petersilienwurzel

Lauch

Butter

Zwiebeln, gewitrfelt
Brihe

Salz, Pfeffer

Muskatnuss

Majoran / Bolmenkraut
Lovbeerblatt

Crévne fratche

Petersilie, feln geschnitten

Gemiise putzen, orob schnelden. In Butter andiinsten, mit Briihe
aufoleben. Gewlrze zugeben. 20 Minuten kRicheln Lassen. Lorbeerblatt
entfernen, Suppe plrieren, mit Creme fratche garnieren. Mit Petersilie

bestrewen.




