rartoffelwaffeln wmit Lachs

Flur 4 Personen

Kartoffeln, mehlig kochend, z. B. Advetta
Mehl

Tiefithlspinat

Gouda, gericben

Mileh

BuUtter

Eler

Mohre

Backpulver

Salz, Pfeffer wnd Muskat | | ‘

Riucherlachs zum Garnleren

Splnat antauen Lassen. Dle Kartoffeln mit >
Schale kochewn, erkalten Lassen, dann pellen

und retben. Méhre und Kilse ebenfalls vetben.

Dle Butter schmelzen und zusammen mit

oeriebenem Kilse, Gemiise, Elern,

Backpulver, Mileh und Gewitrzen zu elnem

Telg vermengen. Den Telg portlonswelse m
waffelelsen zu goldbravwmnen wWaffeln

backewn. Mit Lachs garnieren.

Tipp: Relehen Sie doazu elnen Dip mit Créme 2 ‘\
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